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GEWURZTRAMINER, 1| vO
e la piacevolezza de

I Trimines Asormatico (pid conosciuta
eornie Ginvlirzinemings, Traminer
Hosa o Termena Aromurtico), da cui 5
oitiens || Gewlrziramines, & coramaonis
LN cles vitigni simbola dell’ Ao Adige
& In particolare di Termenda-Tramin, Ed
& peoprio nel carattensbco comuneg
dalla Sirada dal vino dell'Allo Adige
chis it | pa Innportanti produlion
o Gerwiirrirarmines ol monao si
inconiranc quest-anna idal 5 al 7
luglic) in cccasions del 6 * “Simposio
internazionaie del Gawlrztramine",
che abbina degusiarionl ad
abbinament Glo-vino con grandi
ched, rchipmando come di consueio
und pubblicc i intenditon da kuttn
Europa.

Le carattensiche contscute
diad “Traminer nosso” e in paricolare la
mancanza di aromaticita ko rendono
abbestanea dissimile dal Traméner

il

Aromatico, probabils
mutazione ded vitigno
oeiginanio che perafng s
igrorE se blanco o meso,
Esigterva infatti un Traminer a
Baceh anca che Secondo
il Bronnaer [ampekograto
wissuto nall' Otlccento) era
un’awoluzions di incroci
spontanai oi viti sehvaticha
relia vaalk died Rieno, da

o elilfusiasi in altre: ares
diell' Impero Asbungico,

il witigno, che
preferca | climi collingn, ha un
grappoio piccolo, compatto, & volte
con ali ed & carattenizzaio da acini
alungalbi di media dimensions con
uri bucs prenosa o consistente di
Codor rumato quande Muva & matura,
S vendemmia, in condizioni climatiche

to aromatico
I'ALTO ADIGE

cifluso anche all’esten & conosciuto
con diversi nomi: Savagnin Fosd
arcanatique in Francia (Alsaza),
Clavenar & Aoter Mirberger o Dnamin
nefia Fepubblica Ceca, Formentin
Rouge o Tramini in Ungheria, Runziva
in Croagia, Mala Dinka in Bulgaria,

necernali, a meth seiembe. Molio Tramanaus in Skovenia, Inottng & coltivato

Alto Adige Gewiirztraminer Doc
nusseaumMer 2006
di CANTINA TRAMIN

Tipokegta vino: Alto Adge Gewlrztraminer Diog
Etichetta: Musshauimsess 2006
Uhvaggio: | 005 Grwlrnrsming
Winificazione: breve macerazions,
fermesntarione a 20:.22°C in awtocke

o acciale nox
Invecchiamento: T me in sccialo
Affinamiento: | micte minimo 0 bomigha
Colore: gialio pagherng intenso e luminoso
Profumornote fragrant di petali di rosa,
carmells, fruet eropecali maturi e garofani
Sapore: infenin con Hote speziate
Longeviti: 4-8 ani

Gradi; 14,5% vol
Temperatura di servizio: 1170
Acidith totale: 4,6 g

& pates i fot grad sdeale con b cucing
EpeTiEm ASiNTeca

Cantina Tramin
Strada del vino 144, 39040 Termena (B}
Tel G471 BEDN26 - Fax D471 BEOE?E

WwwLlramen=wine.i
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in Gesmani (Baden o Palatinato),
Svizzera, Spagna, Calfornia (Russian
River Waliey a Sonoma & nelia
Anderson Valley a Mendocna), in
Aurstralia (Tasmania Victona), m Nuowa
Zolandia e Gile. B Gewlirztraminer & un
wirg o Torte personalia,

Il raceomo popolam - per
le sue carattenistiche eccesionali
- nama che | vignased di Termano
preparasseno, in segno o fspetio e
IS, & ogn vendemimia un ving
spaciale ottanuto con le mighod wee di
rrninge uescamenis per |a “Signon”
della casa Padicolith che si notano
gié con quel colony cha con @ tempo
EasuImE tonalitl dorate Seqmnpne pil
inmanza dovute & colore lendema al

i 5 anm di affingements in bottigha
Melia vendermmie lardne, in cul i
grado di dolcezza & pil accentualo,
il colore da dosato intenso & cafco
tenele A essere amibvato. G aromi
sowd estremaments accenfuati e
quindi cpoetio o discussions tra chi
li esalla & chi i rova “siucchevol™.
Genaralments b maturdsions avvieno
in accialo @ guindi & difficile trovam
queli particolari dell'uso del legno. S
dine alla notevole presenza di sentor
di erbe promatiche e spezie la prima
parie del noma: gisvlng in fodesco
significa spezfato,

Vi sono divessita ira |
Ginwlrrtraminer prodoth nelle aree a
chirei tsdda in cul gl anm sono pil
legoen o ke note losali sono esaltats
& quelll prodofti ned ciirmi pid calkdi
nei quali si evilupeand tolskmants
ke caratberistichs dal viligno eon |
siicd tipici senton di rosa, pesca e
frutia esolica. Mel vin citenudi da
e attaccate dalla Botrytes Cinarea
{midfa nobde) § Gewlrztramines
esprime anche amomi o muschic,
mieke & uvetta. Le carallensticha
dalle uve [bassa ackdith e notevole
lenang ruccheanng) @ traducono in una
pERcenOlE moibidazea e in una grande
arcmaticita, La percozions del dolce
& evidenie nele vendemmie tardie,
e vini ottenudi da uve aftacenie da
Bodrydes Cinarea e nella Séaction
de Graires Mobles che insieme alla
Vendnanges Tardive rappresentano i vini
pil cedebn dell Alsaria, dove G 5000
|peraitrn le Mg colthiasioni,

GEWURZTRAMIMNER | ENOMNEWS

Zona di produzione: Mirea dei Camunl che circondano Termeno,

da Cortina all'Adige ad Appiane. Inslere in molti Comuni intorno a Balzano
e Merano, della Val Venosta, della Valle Inarce.

In Trentine in ¥al di Cembra, in Vallagaring @ a Fasda,

Predome anche i Friul

Alla vista: ghallo pagliering con riflessi doratl pil o mena Ingensi

Al naso: bouquet Intenso e complesso, aromatico, elegante, speziato,
balsamico con sentori di fruta (albicocea) & di agrumi, fiori di sambisco
& vaniglia

In bocca: elegante, intenso, morbido, vellutats, fresco, Moreale, di corpo,
speziane, ricco di aromi

Resa: |00 q.li  ha, In Valle Venosta (Vinschgau): 20 q.bitha

Titolo alcolomaetrico: | 1.5% vol. In valle Venosta (Vinschgau): | 1% vol.
Epoca migliore per il consumo: 2-3 anni, In Alsazia: 5-10 anni
Temperatura di servizio: 9-11°C

Yitlgni: Traminer aromatico

Tipologia: secco ferma

Altro tipologhs: Passite (presenta particolari noce di frutta matura

o candita & pud affrontare un lunge invecchiamento)

Abbinamenti: ideale per accompagnare platti di pesce saporiti, speck,
legato d'oca. carni bianche, arrosto, minostre di careali, funghi, formaggi
& piattl della cucina orientale,

Chtirma anche come aperitivo ¢ nelle version! Passito & “Vendefmmia
rardiva™ came ving da dessert

Riconoscimento della Doc: Decreto |11 12007 in sosttumons

del Decreul §7/0% 1999, 0B/09/ 1995 & del D.M.02/08/199

I | PRODUTTORI DI ALTO ADIGE TRAMINER AROMATICO I

PRESEMTI AL SIMPOSIUM 2007

Le cantine di Termeno - Tramdn
* Cantina Produtton Termeno = Weingur diA. von Elzenbaum + Hofkellerci di W,
& G Waleh « Termta di | Hofisitcer » Blena Valch + Azienda Vinlcals Plattenbol

Le cantine selezionate nel resto dell’ Alto Adige (*)

Secchi « Ritterhof 5l Canting di Caldare (2006} + Cantina Produttori
Cornaiana di Cornaiano [2008) « Kassler i 5. Paclo (2006} + Cantina
Produttari 5, Paclo di 5. Paclo {con etichetta Passion 2004) « Cantina
Predutrori Bolzano di Bolzano [20048) = Malles Magré di Males (2006}

* Cantina Vinl Pever Lemmer di Cortinag sulla strada ded vino (2008}

* Azienda Vitivindcols Kobler di Magre (2006) « Cantina Produttori
Cortactia di Cortaccia {2008) = CantinaVini H. Lun di Egna (2006)
Cantira Produttori 5. Paclo di 5, Paglo (con etehena Su Justing Exclusiv
200&)

Pazsiti = Cantina ¥ind H. Lun di Egna [con Sandbichler, Alto Adige Traminer
Aromatico Vendemmia tardiva Z005) + Cantina Produttori Colterenzio

di Cornaniano {con Cornell Canthus, Aluo Adige Traminer aromatico
Passivo 2005) = Cantina vini Merano di Merano {con Amadeus, Alto Adige
Traminer Aromatico Vendemmia tardiva 2005) = Cantina Produttar Yalle
Barco di chivsa [eon Mectaris, Alto Adige Valle lsarce Traminer arematica
Passito 2005)

{*) Sevondo lo grodustoria deffa selezione effertuma presso la Camers

I i eammercio di Bofpane s un camplone f 38 wai




