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Dass sich weinmégig in Stdtirol viel
getan hat, ist bekannt. Zu wahren
Schlagern entwickeln sich Traminer
und Lagrein. Sie sind die énologi-

schen Botschafter der Region.

nsere Weinreise nach Siidtirol Ende

letzten Jahres hat viele Uberraschun-

gen — allesamt in positivem Sinne —
beschert. Die Weine, die in einer groflen
Bandbreite an Sorten und Ausbaustilen auf-
traten, haben uns {iberzeugt. Neben Pinot
Noir fanden wir vor allem bei Traminer und
Lagrein cine beeindruckende Anzahl von
Spitzenpmdukten, gemessen an internatio-
nalen Mafistiben.
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Weingarten in Pergel-Erziehung in Eppan.

Uralte Sorte Traminer. Der Traminer ist
neben dem Muskateller eine der dltesten Edel-
reben in Europa. Molekularbiologische Un-
tersuchungen deuten darauf hin, dass er eng
verwandt ist mit Vitis silvestris. Hinsichtlich
seines Ursprungs gibt es verschiedene Theo-
rien. Manche schen die Wiege des Traminers
im alten Agypten, andere Quellen nennen
Griechenland. Von dort soll die Sorte ihren
Weg ins heutige Stidtrol gefunden haben.
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Die Probe

Peter Schleimer, Riidiger Proll und der Autor haben
in den Rdumen der Handelskarnmer Bozen jeweils
mehr als 30 Traminer und Lagrein blind verkostet.
Die besten Weine stellen wir vor.
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Einem hochwertigen
Lagrein und sich selbst tut
man nichts Gutes, wenn
man ihn zu jung trinkt.

Namensgeber war jedenfalls das bekannte
Weinbaudorf Tramin siidlich von Bozen.
Traminer ist ein Globetrotter; man findet
thn im Elsass ebenso wie in Kalifornien,
Neuseeland, Spanien, Deutschland  oder
Osterreich, freilich oft unter anderen Na-
men. Dass sich die Verrreter aus Siidtirol —
und hier iiberwiegend Gewiirztraminer — ge-
gen diese Konkurrenz behaupren konnen,
spricht fiir sie.

Thre hohen Anspriiche an die Lage findet die
Rebe speziell im Gebiet um Tramin und im
Eisackral erfiille. Ist der tiefgriindige, leicht
erwirmbare und nicht zu trockene Boden in
Tramin mit Kalkstein und Lehm durchsetzt,
kommt im FEisacktal noch Schiefer hinzu,
der den Weinen in Verbindung mit den aus-
geprigten Temperaturwechseln zwischen Tag
und Nacht eine ganz spezielle Eleganz ver-
leiht, wie wir sie etwa in den héhergelegenen
Lagen der Siidsteiermark finden. Wegen der
ausgeprigten Neigung zur Verrieselung
wachsen auch in Siidtirol die Erriige nichr in
den Himmel, und die Erntemengen schwan-
ken von Jahr zu Jahr.
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sudtiroltraminer

Ritterhof

Kellerei Tramin

2006 Crescendo Wirzig, Holz, fast olige Note,
herrliche Frucht, Riesenvolumen, Honig, grandios,
expressiver Rosenduft; Power und Schmelz am
Gaumen, in keiner Phase iippig, sondern nur kon-
zentriert, endlos, sensationell. 18,1

Peter Zemmer
2006 Reserve Nussige Nase, Sesam, Feuerstein,
recht konturiert, dicht, schén, zurlickhaltend; tolle
Fillle, tolle Struktur, hochelegant, feiner Schmelz,
Rosengelee, groBe Lange. 17.2

Kellerei Girlan
2006 SelectArt Nussig, groBe Fulle, Holz, schon
zuganglich, ungemein reich, Dérrfriichte, stiBe Ge-
wilrznoten; satt, mundfiillend, riesig in jeder Hin-
sicht, wuchtig, endlos viel Restzucker, Bodybuilder,
barock, aber toll. 17.2

Kellerei Kurtatsch
2006 Brenntal Helle Aromatik, frisch, Bliten-be-
tont, bisschen Kriuternote, wird mit Luft dunkler,
glockenklar, auch Beerengelee; seidige Art, nicht
varlaut, schéne Frucht und passende Struktur, ein
wenig hoch in der ReststiBe, Eleganz. 17,0

Burggrafler Kellerei
2006 MerVin Recht wirzig untermalte Traminer-
nase, dicht, intensive Rosennote, gelbe Frucht,
reich und voll, samtig, etwas Laub, Gelee; ge-
schmeidige Fiille, Schmelz, milde Saure, Zitrusscha-
len, Power und Pep, knackig, gute Lange, fein-
herbe Note, etwas Alkohol kommt durch. 16,6

Wihrend der Traminer in Osterreich nur
zaghaft die Gunst des Publikums eroberr, ist
er weltweit im Aufschwung begriffen, von
Asien bis USA. In ltalien verkauft er sich
wie die sprichwortlichen warmen Semmeln.
Nachgefragt wird vor allem die elegante Stil-
richtung, Der Trend geht eindeutig in Rich-
tung Trinkanimo. Die Wertschépfung bei
diesem Wein ist — dhnlich dem ebenfalls
begehrten Pinot Grigio — auflerordentlich
aterakeiv. Das hat dazu gefithrt, dass der frii-
her fast allgegenwirtige Vernatsch, speziell in
héheren Lagen, durch diese weiflen Sorten
verdringt wurde.

Im Ausbau ist eine Abkehr vom Barrique
zugunsten grofler, eher neutraler Holzfisser
festzustellen, womit eine weitere Parallele zu
Osterreich gegeben ist. Aber auch die in den
lerzten Jahren etwas in Vergessenheit gerate-
nen Betonzisternen feiern ihre Renaissance,
speziell bei den grofen Kellereien. Sie eig-
nen sich hervorragend, die feinen Arcribute
der Sorte Traminer zu unterstreichen. Dass
Edelstahl omniprisent ist, muss nicht eigens
betont werden. Langer Hefekontake und

2006 Traminer Fillig, reif, gelbes Steinobst;
schmelzig, gute Substanz, viel Sortencharakter,
Rosen und Steinobst, zartherb, lang, geschmeidig,
Unmengen Frucht, Power, tolle Struktur. 16,5

Weinhof Kobler
2006 Feld Rostig, dicht, wiirzig, tlige Noten, ver-
kapselt, die Frucht zuriickhaltend, Feuerstein,
pfeffrig, reif; kernig, leicht herb, fordernd, kraft-
voll, ziemlich trocken, aber sehr gut, attraktive
Lange. 16,3

Tiefenbrunner
2006 Castel Turmhof Honig, siBes Holz, konzent-
riert, dichte Fiille, tief, wirkt sehr siB, Mengen an
Frucht; kraftvoll, klar, vorne fruchtsiiBer Anfang,
recht viel Substanz hinten, ziemlich langes Finish,
Struktur, 16,3

Josef Brigl
2006 Windegg GroBe Fulle, Prise hiibsches Holz,
leicht schokoladig untermalte Frucht, dunkle Bli-
ten, Honig, ausgereift und dicht; wunderschéne
Frucht, kraftvoll, schéne Zitrusnoten, anregend,
elegante Art, geschmeidig, mittleres Finish. 16,3

Eisacktaler Kellerei
2006 Eisacktaler Aristos Kandierte gelbe Friichte,
Lagerapfel, Ananas, Vanille, dicht, siB, duftig, ver-
lockend, glackenklar; viel Kraft und Schmelz, sehr
gute Struktur, klar, lang, kraftiger Restzucker,
Unmengen Frucht, wuchtig. 16,2

spite Fillung sind weitere Merkmale der
Spitzenprodukte.

Ein cchrer Pluspunkt — zumindest aus der
Sicht von Weinsammlern — isc die Lagerfihig-
keit guter Traminer. Obschon die Siurewerte
vergleichsweise niedrig sind, erreichen diese
Weine ihren ersten Hohepunkt oft erst nach 6
bis 8 Jahren. Beredte Beweise lieferten bei-
spielsweise der Gewiirztraminer der Kellerei
Terlan aus dem Jahr 1979 oder die Vertikal-
verkostung von Alois Lageders Gewiirzrrami-
ner ,Am Sand“: Selbst der schlanke 1996Ger

zeigte keine merklichen Alterstone.

Selbstbewusster Lagrein, Wihrend der
Traminer als internationales Gewichs zu
bezeichnen " ist, zeigt sich der Lagrein als
autochthone Rebsorte, obwohl er unter ver-
schicdenen Synonymen in vielen Lindern
angebaut wird. Nur in Siidrirol fille er als ro-
te Leitsorte von hachster Qualitit auf — ein
echter Botschafter seines Landes also. Diesen
Status hat er sich redlich verdient, ist er doch
seit rund 1000 Jahren in dieser Gegend hei-
misch. Urkundlich erwihnt wurde der Rote




Das Kapuzinerkloster Bozen im Rebenmeer,

Lagrein erstmals um 1525 in der Landesord-
nung von Michael Gaismair. Bis vor wenigen
Jahren wurde er bevorzugt als Rosé unter der
Bezeichnung Kretzer ausgebaut. DNA-Ana-
lysen haben gezeigt, dass die Sorte mit Terol-
dego und Syrah verwandt ist. Ab dem Mit-
telalter bis in die Neuzeit war der Weifle
Lagrein die wahrscheinlich bedeurendste
Sorte der Region.

In Siidtirol findet der spit reifende und
gut tragende Lagrein jene warmen Lagen,
die er fiir hohe Qualititen benétigt. Dann
glinzc er mit Zwetschken-, Beeren- und
Pflaumenaromen, erinnert an Lakritze und
Veilchen und geizt nicht mit Tanninen.
Typisch ist auch die sehr oxidationsstabile,
tiefe Farbe. Lagrein eignet sich fiir reinsorti-
gen Ausbau gleichermaflen wie fiir Cuvées.
Die traditionell bekanntesten Lagen fanden
sich im Nahbereich Bozens. Sie gerieten im
Laufe der Jahre durch den Siedlungsbau in
arge Bedringnis. Adiquater Ersatz wurde in
der dstlichen Talebene Bozens sowie siidlich
bei Auer gefunden.

Wegen seiner ausgeprigren Tannine fillt die
Maischestandzeit eher moderat aus. Den-
noch sind Weine, die sich in gesetztem
Alter als durchaus distinguiert erweisen, in
ihrer Jugend oft von Unnahbarkeit geprigt.
Diese gesunde Hirte mag auch der Grund
sein, weshalb neue Barriques hiufig in Ver-
bindung mit gebrauchtem Holz eingesetzt
werden, weil diese ja fiir zusitzliche Gerb-
stoffe sorgen. Jene Weine, die in unserer
Blindverkostung am besten abgeschnitten
haben, waren durchwegs Reserven, die eine
lingere Lagerung im Holz hinter sich ha-
ben. Die Polymerisation der Tannine durch
Lufteintrag iiber das Fass kommrt dieser Sor-
te schmeckbar zugute. Einem hochwertigen
Lagrein und sich selbst tut man nichs
Gutes, wenn man ihn zu jung trinke. 9

sudtirollagrein
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Kellerei St. Michael-Eppan

Josephus Mayr, Erbhof Unterganzner

2003 Sanct Valentin Ausgereift, Tee und Teer,
dicht, rauchiges Holz, olig, fett, toller Tiefgang,
Keks, Efeu, stBes Traubengelee; schmelzig, ex-
traktsii, feuriger Alkohol, aber Riesensubstanz,
Unmengen Frucht, fast merlotartig, tolle Lange,
herrlich. 17.7

Pfannenstielhof

2005 Riserva Pfeifentabak, beachtliche Fiille, Ge-
wilrze, rostig, Beeren und Krduter, einiges Holz;
samtig, geschmeidig trotz Sdure und Tannin, sehr
schéne Schwarzkirschnoten, saftig und dicht, gut
abgestimmt, lang, anregend, schokoladige Holz-
note. Gekonnt modern. 16,9

Kellerei Terlan

2004 Riserva Kihle Moos- und Efeunoten, dicht,
frisch, Marzipan, Schwarzkirsche, Schwarztee, viel-
schichtig, Krauter, bisschen Nougat, Trauben, Veil-
chen, gediegen; am Gaumen glockenklar, nicht zu
viel Holz, sehr schén abgestimmt, kein Riese, subtiler
Druck, hochelegant, samtig, tolle Frucht. 17,4

Meraner Kellerei
2004 Segen Riserva Rauchige Schwarzteenoten,
fullig, ausgereift, 6lig, Weichseln, etwas Weih-
rauch, Holzkohle, dunkle Schokolade, Pflaumen-
saft; viel Holz am Gaumen, kraftvoll, wuchtig, Mar-
zipan und Schokolade, ungemein satte Frucht,
hisschen Vanille, schmelzig, extraktstiB, lang, Saure
im Finish, Bodybuilder-Stil, 17,2

Josef Brigl

2004 Porphyr Riserva Olig, fett, reif, dichte
Frucht, hohe Konzentration, ein bisschen in die
(berreife gehend, Marzipan, dunkle Bliten, Spur
Unterholz; Riesensubstanz, gewaltiges Tannin,
aber Unmengen dunkler, weicher Frucht dahinter,
feurig, schéner Holzeinsatz, im langen Abgang
etwas grob. 16,9

Georg Mumelter, Griesbauerhof
2006 Lagrein Tiefdunkle Nase, Beeren, Tintenblei,
Efeu, klar und voll, Traubengelee, samtig, Lakritze;
schmelzig am Gaumen, Power, festes Tannin, Hei-
delbeeren, recht elegant abgestimmt, dezent scho-
koladig, frische Saure, jugendlich, lebhaft, feurig
im langen Finish. 16,7

Stiftskellerei Neustift

2004 Briglhof Riserva Etwas schwierige Nase,
wild, animalisch, Tintenblei, Graphit, sehr dicht,
konzentriert, aber noch verhalten, Schwarztee,
Laubnoten, schéne Wirze, Hauch Brett; ausge-
zeichnet am Gaumen mit Schmelz, Balance und
Kraft, saftig, nicht Ubertrieben sii, Kirschengelee
und Preiselbeeren, festes Tannin, ziemlich lang,
strukturiert. 174

Schreckbichl
2004 Mantsch Riserva Nussig, viel Frucht, kon-
zentriert, mazerierte Dunkelbeeren, etwas Powidl,
Lakritze, Maraschino; kernig, kraftvoll, viel Subs-
tanz, dicht, leicht herb, frisch, lebhaft, kraftiges
Tannin, ein Kraftlackel mit kaum enden wollendem
Abgang, sehr gute Struktur. 171

Kellerei Kurtatsch
2004 Freienfeld Teerige Wirze, ziemlich dicht,
reif, rostig-warm, Heidelbeeren und Schwarzkir-
schen, ruhig, sehr tief; schmelzig, rauchig, wuch-
tig, Riesenfille, langer Abgang, durchgehend rei-
fes, gut eingebettetes Tannin, wird im Finish fast
etwas weich, 171

2004 Praepositus Riserva Lakritze, Pfeifentabak,
hochkonzentriert, Powidlkonzentrat, stB-floral,
samtig, verlockend, wird mit Luft dezenter;
schmelzig-weich am Gaumen, kraftvoll, zeigt Kon-
turen, aber trotzdem fast dickfliissig, recht lang,
hinten kernig. 16,7

Tiefenbrunner
2004 Linticlarus Riserva Zurlickhaltend, Teer,
Laub, Spur Vanille, dunkle Beeren, Trauben, ziemli-
che Fille andeutend, etwas Alkohol; kraftvoll, viel
dunkle, traubige Frucht, recht gute Substanz, ge-
schmeidig und einschmeichelnd, Hauch Holztan-
nin, Saure, mittleres Finish. 16,7

Kellerei Tramin

2005 Urban Zurlickhaltend im Duft, tiefe Fille,
reif, dicht, Schwarzkirschen, auch Cassis und Tin-
tenblei, rote und dunkle Waldbeeren, verlockend
siiBe Beeren-Schwarzkirsch-Frucht; Riesenschmelz,
geschmeidig und dicht, wunderschén ausgewo-
gen, ungekiinstelt, gediegene Reife, sehr schone
Frucht, etwas Preiselbeeren, cabernetartige An-
klange. 16,7
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